Cena de Gala de Nochevieja 2019-2020

Aperitivo de bienvenida
(A.0.C. Champagne) G.H. Mumm Cordon Rouge.
Jamon ibérico puro bellota.

Para seguir
Bisqué de bogavante y gamba roja.

Solomillo de vacuno mayor a la parrilla con reduccion de setas de invierno y trufa negra.

El dulce final
Sotobo de chocolate fluido y crema helada de violeta.
Café ardbica e infusiones naturales.
Dulces navidenos.

Nuestrabodega
Vino blanco
(D.0. Rias Baixas) Pazo de San Mauro - Albarino.
Vino tinto
(D.0. Ca. Rioja) Marqués de Riscal Rva. Tempranillo, Graciano y Mazuelo.
Aguas minerales (con o sin gas). aperitivos, cervezas y refrescos.

Para recibir el Ano Nuevo
Copa de Champagne G.H. Mumm Cordon Rouge.
Uvas de la Suerte.
Copa de destilado de importacion (Excepto reservas especiales).

Precio por persona 120€ - Iva incluido

. Para los mdas pequenos, cenaala carta.
\ (Horario de apertura; Abierto hasta las 3,00 de la madrugada.)
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