RESTAURANTE BARRIL DE LAS CORTES

C/ CARRERA DE SAN JERONIMO, 17 28014 MADRID
TFNO: 91 737 94 54 /672 071 619
WWW.BARRILDELASCORTES.COM

Cena de Gala de Nochevieja 2018-2019

Aperitivo de Bienvenida
(A.O.C. Champagne) G.H. Mumm Corddn Rouge.
Jamon ibérico de bellota al corte.

— Para sequir
Bisqué de langosta roja.

Foie fresco de pato en terrina al Oloroso con confitura de higos.

Viera con su coral sobre chalota pochada al Cava.

Carabinero gigante al horno en su propio jugo.

/orbete refrescante de frutas del bosque.

/olomillo de vacuno mayor en jugo de trufa y boletus con foie gras de pato y
patatas torniadas a la finas hierbas.

El dulce final
Coulant de chocolate negro y crema helada de turron.
Café Arabica e infusiones naturales.
Dulces naviderios.

Nuestra bodega
Vino blanco - (D.O. Kias Paixas) Pazo de /an Mauro - Albarifio.
Vino tinto - (D.O. Ca. Rioja) Marqués de Kiscal Rva. - Temprarnillo, Graciano y Mazuelo.
Aguas minerales (con gas o sin gas), aperitivos, cervezas Y refrescos.

Para recibir el Nuevo Afio
Copa de Champagne G.H. Mumm Corddn Rouge.
Uvas de la_/ verte.

Precio por persona 150,00¢€ - lva incluido.

Para los mds pequerios, cena a la carta.
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