
 

 
 

“Nuestra cocina se basa en los productos de mercado, 

Lo mejor de la despensa mediterránea en su mesa” 

 
 

Disponemos de información sobre los alérgenos. Solicítela a nuestro personal. 

IVA INCLUIDO AL 10% 

CHACINAS Y FOIE                                                                                                      1/2 Ración      Ración 
Jamón ibérico puro bellota ........................................................................................... 16,00€ ..... 24,50€ 
Terrina de foie fresco de pato con confitura de Limoncello ................................ 15,00€ ..... 22,00€ 
 
 
CAPRICHO DEL MAR  
Pulpo de roca a la brasa y Alioli de hierbas aromáticas ............................................................. 18,50€ 

 
 
CARPACCIOS Y  TARTARES 
Carpaccio de calabacín ecológico con pesto, rúcula y piñones .............................................. 12,50€ 
Carpaccio de carne roja, rúcula y Parmigiano al aliño suave de limón .................................. 16,80€ 
Tartar de salmón rojo de Alaska con apio, pepino y Gin Hendricks............................ 16,80€ 

Steak tartar de solomillo preparado al momento ...................................................................... 21,50€ 
 
 
FRITOS EN ACEITE DE OLIVA  
Berenjenas en finas láminas con queso de cabra y miel de caña ........................................... 12,50€ 
Croquetas caseras del Mercado, diferentes cada día (Consúltenos). 6 Uds. ...................... 13,20€ 

Huevos de corral con trufa negra y tomate deshidratado ....................................................... 16,80€ 
Calamares de potera fritos al momento ....................................................................................... 17,00€ 
Tempura de gambas, trigueros y aros de cebolla ....................................................................... 18,00€ 

 
 
ENSALADAS FRESCAS Y VERDURAS A LA PARRILLA 
El mejor tomate pelado con piparras y aceite de oliva virgen ................................................. 10,00€  
Ensaladilla rusa tradicional de bonito ............................................................................................ 12,50€ 
Ensalada verde con frutas naturales al aliño de cítricos ........................................................... 12,80€ 

Burratina con tomate deshidratado, emulsión de albahaca y piñones ................................. 15,50€ 
Selección de verduras a la parrilla con salsa Romesco .............................................................. 12,50€  
 
 
ARROCES (MÍNIMO 2 PERSONAS - PRECIO POR PERSONA) 
Arroz bajito, como debe de ser 

Arroz marinero limpio, para no mancharse .................................................................................. 18,50€ 
Arroz negro a la tinta del calamar .................................................................................................. 18,50€ 
 
 
PASTA FRESCA  
Tagliatelle con gamba roja al punto picante ................................................................................ 16,50€ 

Raviolón de Parmesano, yema de huevo y trufa negra (2 Unidades) .................................... 17,00€ 
Raviolis de foie de pato sobre puerro estofado con reducción de su jugo .......................... 17,50€ 
 
 

 PAN Y GRESINES ARTESANOS ........ 2.20€ 



 

 
 

“Nuestra cocina se basa en los productos de mercado, 

Lo mejor de la despensa mediterránea en su mesa” 

 
 

Disponemos de información sobre los alérgenos. Solicítela a nuestro personal. 

IVA INCLUIDO AL 10% 

PESCADOS DE LONJA 
Chipirones de Costa con escalibada de pimientos y albahaca ................................................ 18,00€ 
Delicias de merluza de pincho a la Romana ................................................................................. 18,50€ 
Cogote de merluza de pincho a la Donostiarra .......................................................................... 19,00€ 

Merluza de pincho al vapor con emulsión de lima y salteado de judías verdes .................. 19,50€ 
Rape de tripa negra al horno (Mínimo 2 personas, precio por persona) ................................. 21,50€ 
Rodaballo a la parrilla y su Bilbaína suave (Mínimo 2 personas, precio por persona) ........... 23,50€ 

 
 
LAS CARNES 
Hamburguesa de carne roja............................................................................................................  14,50€ 
(con cebolla pochada, rucula, tomate deshidratado y trufa negra) 
Salteado de mollejitas de cordero lechal ...................................................................................... 16,50€ 

Taquitos de carne roja salteados a la sartén, picantitos ........................................................... 18,50€ 
Solomillo Strogonoff con mostaza al estragón y patatas a la finas hierbas ........................ 21,00€ 
Escalope a la Milanesa con rúcola aliñada y tomate seco ........................................................ 21,00€ 

Baby de vacuno mayor a la parrilla con pimientos de piquillo caramelizados ..................... 22,00€ 
Taco de solomillo a la sartén con foie y reducción de P.X. ....................................................... 23,50€ 
 
 

GUARNICIONES 
Ensalada de lechuga con cebolleta y aceite de oliva virgen .......... 3,00€ 

Patatas fritas, finas y crujientes ........................................................... 3,00€ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 

“Nuestra cocina se basa en los productos de mercado, 

Lo mejor de la despensa mediterránea en su mesa” 

 
 

Disponemos de información sobre los alérgenos. Solicítela a nuestro personal. 

IVA INCLUIDO AL 10% 

Todos nuestros productos se preparan para llevar con un 5% de descuento sobre precio de carta. 


