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DIARY SEAFOOD -  SEQ CHAPTER \h \r 1MARISCOS DEL DÍA
SHELLFISH /  SEQ CHAPTER \h \r 1Los de concha
GALICIAN OYSTER  PIECE  / Ostra gallega  Ud.
€4,80

WILD CLAM FROM THE BEACH TO THE PAN. (SPICY!) / Almejas de playa a la sartén, al punto picante
€26,00
BAKED SCALLOPS (6 UNITS) / Zamburiñas al horno (6 Unidades)
€18,50

FROM THE SOUTH /  SEQ CHAPTER \h \r 1Del Sur 
GRILLED OR BOILED SHRIMPS FROM HUELVA, - (PLATTER)
€35,00
Gamba blanca de Huelva hervida o plancha - Ración.
GRILLED OR BOILED RED SHRIMPS FROM DENIA (SEAFOOD WEIGHT) 100 GR
€16,50

Gamba roja de Denia hervida o plancha. - Ración

GRILLED OR BOILED MEDITERRANEAN LANGOUSTINE - (SEAFOOD WEIGHT) 100 GR.
€16,00
Cigalas del Mediterráneo cocidas o a la plancha. - (Al peso) 100 gr.
GRILLED LARGE RED PRAWN (SEAFOOD WEIGHT,) 100 GR
€14,00

Carabinero a la parrilla. - (Al peso) 100 gr.

FROM THE NORTH / Del Norte
GALICIAN CRABS (SEAFOOD WEIGHT) 100 GR. / Nécoras gallegas (Al peso) 100 gr.
€11,00

GALICIAN SPIDER CRAB  (KG) / Centollo gallego (Kg.)
€75,00

WARM SEAFOOD COCKLTAIL WITH A SHERRY VINAIGRETTE / Salpicón tibio de marisco al vinagre de Jerez
€23,00
CURED AND SALTED MEAT,  AND CHEESES - CHACINAS, QUESOS Y SALAZONES SEQ CHAPTER \h \r 1
ACORN FED IBERIAN CURED HAM / Jamón ibérico de montanera SEQ CHAPTER \h \r 1
€25,50
SELECTION OF HOME-MADE CHEESE WITH QUINCE JELLY AND NUTS
€16,50

Selección de quesos artesanos con membrillo natural y frutos secos.
SALT CURED TUNA AND LING ROE / Mojama de atún y huevas de Maruca
€17,50
TARTARE AND CEVICHE  - TARTARES Y CEVICHE
SEA BASS CEVICHE AND RED PRAWN MARINATED IN LIME JUICE
€19,50
Ceviche de  lubina y gamba roja con jugo de lima.
TUNA TARTARE WITH WAKAME SEAWEED AND TOASTED SESAME
 €23,00

Tartar de atún con alga wakame y sésamo tostado.
“TWO-WAY” OCTOPUS DISHES -  PULPO EN DOS MANERAS
ROCK OCTOPUS WITH GALICIAN BOILED POTATOES AND PAPRIKA OIL
€19,75
Pulpo de pedrero con cachelos al aceite de pimentón
SEARED ROCK OCTOPUS WITH MILD AÏOLI / Pulpo de pedrero marcado a la brasa con Alioli suave
€19,75
FRIED IN OLIVE VIRGIN OIL  -  FRITOS EN ACEITE DE OLIVA VIRGEN
RINCÓN DE LA VICTORIA WHITE ANCHOVIES (FRIED FRESH ANCHOVIES)
€13,50

Boquerones Victorianos fritos al momento.
CADIZ-STYLE MARINATED DOGFISH / Cazón en adobo al estilo de San Fernando
€13,50
HOME-MADE CREAMY CROQUETTES, DIFFERENT FILLING EVERY DAY. (6 UNITS)
€13,80

Croquetas cremosas hechas en Casa, diferentes cada día. (6 Unidades).
CHAR-GRILLED JIG-CAUGHT SQUID OR Á L’ANDALOUSE / Calamares de potera a la Andaluza o a la parrilla.
€17,50
*(ALL OUR FRIED FISH DISHES ARE SERVED WITH ROASTED PEPPER PIPERADE)
(Nuestros pescaditos fritos se acompañan de piperrada de pimientos asados)
THE BEST FREE-RANGE EGGS  -  LOS MEJORES HUEVOS CAMPEROS
RUNNY OMELETTE WITH LEEKS AND COD / Tortilla melosa de puerro y bacalao
€14,50

SQUID STRIPS WITH FRIED FREE-RANGE EGGS / Rabas de calamar y huevos camperos fritos.
€18,00
FRESH SALADS AND VEGETABLES -  ENSALADAS FRESCAS Y VERDURAS
MADRID GARDEN TOMATO DRESSED WITH PICKLED GREEN PEPPERS
€12,50
Tomates de la Huerta de Madrid aliñados con piparras encurtidas
FRIED PADRÓN PEPPERS (SOME ARE SPICY AND OTHERS ARE NOT) / Pimientos de Padrón fritos
€11,50

RUSSIAN SALAD WITH FRESH HAKE / Ensaladilla rusa de merluza de pincho
€14,80

Green salad with SEASONAL fruits, CARAMELISED hazeLNUTS and citrus vinaigrette
€14,80

Ensalada verde de frutas frescas, avellanas caramelizadas y vinagreta de cítricos.
TUNA BELLY SALAD WITH PEELED TOMATO AND SPRING ONION
€16,50
Ensalada de ventresca de bonito de campaña con tomate de temporada y cebolleta.
GRILLED GREEN ASPARAGUS SEASONED WITH SALT / Parrillada de espárragos trigueros al punto de sal
€14,50

OUR RICE  AND PASTA (2 PERSON MIN.) PER PERSON - WE ALSO DRY RICE
ARROCES CALDOSOS Y PASTA (MÍN. 2 PERS. - PRECIO POR PERS.) - TAMBIÉN LOS HACEMOS SECOS
MARINIÈRE RICE WITH PEELED SHELLFISH, SO YOUR DON’T STAIN YOURSELF
€21,00
Marinero limpio “para no mancharse”

BLACK RICE WITH CUTTLEFISH IN ITS INK / Negro con tinta de choco
€21.00

RICE WITH SEASONAL VEGETABLES / Arroz con verduritas de temporada
€21,00
RICE WITH RED PRAWNS FROM SANTA POLA / Con gamba roja de Santa Pola
€24,50
RICE WITH LARGE RED PRAWNS FROM THE SOUTH / Con carabineros del Sur
€24,50
RICE WITH  LOBSTER / Con bogavante
€27,50
TOASTED FINE NOODLE FIDEUÀ WITH FRESH FOIE GRAS IN PEDRO XIMÉNEZ SAUCE
€22,00                                       
Fideuá de cabellín tostado con foie al Pedro Ximénez.
FISH DISHES - PESCADOS DE ANZUELO
CHAR-GRILLED JIG-CAUGHT SQUID / Calamar de potera a la parrilla
€18,00
GRILLED COASTAL BABY SQUID WITH GARLIC SALT
€19,00

Chipirones de Costa a la parrilla con sal de ajo.
LINE-CAUGHT HAKE A LA ROMANA / Merluza de pincho a la Romana
€21,50
GALICIAN-STYLE HAKE TRUNK WITH SMALL POTATOES AND GARLIC SAUCE
€23,50

Trancha de merluza a la Gallega con sus cachelos.
SALTED FISH (PLEASE ASK US) (2 PERSON MINIMUM) PRICE PER PERSON.
€23,50 

Pescados a la sal (Mínimo 2 personas) Precio por persona
GRILLED SEA BASS WITH TOMATO CASSE AND BASIL EMULSION
€25,50

Lubina a la parrilla con tomate casse y emulsión de albahaca.
OVEN BAKED BLACK-BELLIED MONKFISH (2 PERSON MINIMUM) PRICE PER PERSON
€24,50

Rape de tripa negra al horno (Min.2 pax.) Precio por persona.
GRILLED ESTUARY SOLE IN ITS SKIN - Lenguado de estero “El Barril” a la parrilla con su piel
€28,50
TRAP-NET CAUGHT BLUEFIN TUNA WITH SAUTÉED SPINACH AND ROMESCO SAUCE
€24,50 

Atún rojo en parrilla con salteado de espinacas y su romesco.
MEATS ELABORATED WITH AFFECTION - CARNES ELABORADAS CON CARIÑO
BEEF FILLET STEAK TARTAR, PREPARED AT THE TABLE
€22,50

Steak tartar de solomillo, elaborado al momento.
CRUNCHY BABY LAMB CHOPS (6 UNITS) / Costillitas de cordero lechal fritas muy crujientes (6 Uds.)
€18,50

ROAST DUCK CONFIT IN ITS JUS WITH RED BERRIES
€19,50

Confit de pato de nuestra granja en su jugo con frutos del bosque.
VEAL FILLET AND A HINT OF CHILLI AND GARLIC
€19,50

Daditos de carne roja al aroma de guindilla y ajo.
GRILLED AGED BEEF CHOP WITH SALT FLAKE (400 Grs.)
€29,50

Chuleta de vaca madura a la parrilla con escama de sal.
SAUTEÉD BEEF FILLET WITH WILD MUSHROOMS AND BLACK TRUFFLE
€23,50

Solomillo a la sartén con setas y trufa negra.
ASK ABOUT OUR COLD SOUPS AND DAILY SPECIALS

Pregunte por nuestras sopas frías y platos del día

HOMEMADE BREAD / Pan artesano…..€2,50
All our dishes are available to take away and cost 5% less than the menu price.
Todos nuestros productos se preparan para llevar con un 5% de descuento sobre precio de carta.
WE HAVE INFORMATION ABOUT ALLERGENS. ASK OUR STAFF.


Disponemos de información sobre alérgenos. Consulte con nuestro personal.








